
Un homenaje al producto turolense
C A R T A  2 0 2 4



Quesos de Teruel
Teruel cheeses 
Fromages de Teruel  | 16,75€

Jamón de teruel con pan tostado y tomate natural
Teruel ham with toasted bread and fresh tomato
Jambon de Teruel avec pain grillé et tomate fraîche | 15€

P A R A  P I C A R
TO SNACK
POUR LE  SNACKING

Carpaccio de solomillo de ternera con ralladura de queso y aceite de trufa
Beef tenderloin carpaccio with cheese shavings 
and truffle oil
Carpaccio de filet de bœuf avec des copeaux de fromage et de l'huile de truffe | 14€

Contesa de foie con láminas de chocolate, polvo de pistacho y manzana
Foie gras with chocolate flakes, pistachio powder and apple
Foie gras avec éclats de chocolat, poudre de pistache et pomme  | 18€

Rollitos crujientes rellenos de bacalao ajoarriero con vizcaína
Crispy rolls filled with 'ajoarriero' cod and 'vizcaína' sauce
Rouleaux croustillants farcis a’ la morue 'ajoarriero' avec sauce 'vizcaína' | 12€ (3uds)

Pan bao con Bondiola de costilla braseada 
de cerdo duroc y pico gallo
Pan bao with braised Duroc pork rib and pico de gallo
Pan bao avec côte de porc braisée Duroc 
et pico de gallo | 7€ (2uds)

Nuestras migas del pastor con huevo frito
Our shepherd's crumbs with fried egg
Nos miettes du berger avec œuf frit  | 12€

Ensalada tradicional
Traditional salad
Salade traditionnelle | 12€

Ensalada de cecina con queso curado 
y vinagreta de manzana
Cecina salad with aged cheese and apple
vinaigrette
Salade de cecina avec fromage affiné 
et vinaigrette de pomme | 14€

Ensalada de ventresca con helado de pimiento del
bierzo
Tuna belly salad with Bierzo pepper ice cream
Salade de thon avec glace au poivre de Bierzo | 16€

Croquetas de jamón caseras + croquetas rellenas de borraja y gambas con alioli
Homemade ham croquettes + croquettes filled with borage and shrimp with aioli
Croquettes de jambon maison + croquettes garnies de bourrache et de crevettes avec de
l'ailoli | 13,50€ (3+3uds)



Plato de pechuga con ensalada y huevos fritos
Chicken breast plate with salad and fried eggs
Assiette de blanc de poulet avec salade et œufs frits | 13€

Plato de conserva con lomo, costilla, longaniza y huevos
fritos
Pork loin, ribs, sausage, and fried eggs
Assiette composeé avec des conserves filet de porc, côtes,
saucisse et œufs frits | 16,50€

Salmón relleno de espinaca fresca al cava con aroma de azafrán
Salmon stuffed with fresh spinach in cava with saffron aroma
Saumon farci aux épinards frais au cava avec un arôme de safran  | 16€

P E S C A D O S
F ISH
POISSONS

P L A T O S  C O M B I N A D O S
COMBINED D ISHES
PLATS COMBINÉS

Trucha escabechada con verduritas en texturas
Marinated trout with assorted textured vegetables
Truite marinée aux légumes texturés | 13,50€

Chipirones a la plancha con patatas y su mojo picón
Grilled small squids with potatoes and their spicy garlic sauce
Chipirons grillés avec des pommes de terre et leur mojo piquant | 16,75€



Lingote de cochinillo rustido con su jugo y manzana asada
Rustic roasted suckling pig ingot with its juice and roasted apple
Lingot de cochon de lait rôti avec son jus et pomme rôtie  | 20€

Cubitos de toro en escabeche tradicional
Traditional pickled cubes of bull
Cubes de taureau en escabèche traditionnelle | 14,50€

C A R N E S
MEATS
VIANDES

Entrecot de ternera de teruel con pimientos y patatas
Teruel beef sirloin steak with peppers and potatoes
Entrecôte de bœuf de Teruel avec poivrons et pommes de terre | 19€

1/2 paletilla de ternasco cocinada a baja temperatura
1/2 shoulder of young lamb cooked at low temperature
1/2 épaule d'agneau de lait cuite à basse température | 21€

Chuletón de ternera medio kilo con su guarnición
Half-kilo beef T-bone steak with its side dish
Entrecôte de bœuf d'un demi-kilo avec sa garniture  | 25€

Costilla de cerdo barbacoa a baja temperatura
Low temperature barbecued pork ribs
Côtes de porc barbecue à basse température | 16€

Timbales deshuesados de manitas de cerdo rellenos de 
boletus,  cebollita confitada y tiras de pepinillo
Deboned timbales of pig trotters stuffed with porcini mushrooms, 
caramelized shallots, and pickle strips
Timbales désossées de pieds de porc farcies aux cèpes, 
échalotes confites et lanières de cornichon | 15€ (4uds)



Hamburguesa casera de vaca gallega con tomate confitado, queso 
fundido y rúcula
Homemade Galician beef burger with confit tomato, melted cheese and arugula
Hamburger maison au bœuf galicien avec tomate confite, fromage fondu et
roquette | 13,75€

Bocata Holandés (pechuga empanada lechuga, tomate, bacon y salsa
tártara)
Dutch Sandwich (breaded chicken breast, lettuce, tomato, bacon, and
tartar sauce)
Sandwich hollandais (poitrine de poulet panée, laitue, tomate, bacon et sauce
tartare) | 10€

B O C A D I L L O S  D E  A U T O R
GOURMET SANDWICHES
SANDWICHS GASTRONOMIQUES

Tosta de salmón marinado, aguacate y queso
fresco con vinagreta de pesto a la albahaca
Marinated salmon, avocado, and fresh cheese toast
with basil pesto vinaigrette
Tartine de saumon mariné, avocat et fromage frais
avec vinaigrette au pesto de basilic  | 9,50€

Sandwich Club (carne mechada, huevo plancha, 
bacon, queso, lechuga, tomate y nuestra salsa especial)
Club Sandwich (shredded beef, fried egg, bacon, cheese, 
lettuce, tomato, and our special sauce)
Sandwich Club (viande hachée, œuf à la poêle, bacon, fromage, laitue,
tomate et notre sauce spéciale) | 12€

Sandwich jamón de york y queso a la plancha con
patatas fritas

Grilled ham and cheese sandwich with french fries
Sandwich au jambon de York et fromage grillé avec des

frites | 7,75€

Bocata de ternasco a baja temperatura
deshuesado con cebolla poché y salsa de ajo y

miel
Slow-cooked boneless lamb sandwich with

poached onion and garlic honey sauce
Sandwich d'agneau à basse température désossé

avec oignon poché et sauce miel à l'ail | 12€

Bocata turolense (lomo oreado con salsa cheddar y panceta curada)
Teruel sandwich (sun-dried pork loin with cheddar sauce and cured bacon)
Sandwich turolense (longe de porc séchée au soleil avec sauce cheddar et
lard salé) | 11€



P I Z Z A S
Pizza york y queso
Ham and cheese pizza
Pizza jambon et fromage  | 13,50€

Pizza pollo barbacoa
Barbecue chicken pizza
Pizza poulet barbecue  | 14€

Sopa fría de chocolate con petazeta y helado de After Eight
Cold chocolate soup with pop rocks and After Eight ice cream
Soupe froide au chocolat avec pétales craquants et glace After Eight | 6€

P O S T R E S
DESSERTS
Tarta de almendra con gelatina de moscatel 
y helado de pasas al ron
Almond cake with muscat jelly and rum raisin ice cream
Tarte aux amandes avec gelée de muscat 
et glace aux raisins au rhum  | 6,25€

Nuestra versión de las migas del pastor llevadas al postre
Shepherd's crumbs dessert delight
Délice de miettes du berger en version dessert | 5,50€

Mix de frutas
Mixed fruit medley
Mélange de Fruits | 6,50€

Pastel fluído de queso de albarracín con helado de membrillo
Flowing Albarracín cheese cake with quince ice cream
Gâteau au fromage fondant d'Albarracín avec glace de coing | 7,50€




